Меню вечери Хотел Белвю
01 Юни – 20 Юни
Меню 1:

1. Римска салата с крем от див лук и хрупкави крутони

/комбинация от салата айсберг, лоло росо и маруля, свежа краставичка, гарнирано с

млечна заливка и хрупкави крутони/

2. Основно ястие: Пилешки филенца със сос от сирена, гарнирано с букетче

броколи и картофени орнаменти

3. Десерт: Ябълков пай

4. Хляб бял/черен

5. Чаша бяло/червено вино

Меню 2:

1. Салата „Хориатики”

/кубчета домати и краставици, върху канапе от зелена салата, гарнирани с кубчета

сирене и маслини и винегрет с риган/

2. Основно ястие: Плато черноморски риби

/комбинация от панирани филенца от акула, сафрид и харип, гарнирани с лимонов

дресинг/

3. Десерт: Палачинка с ванилов сладолед

4. Хляб бял/черен

5. Чаша бяло/червено вино

Меню 3:

1. Салата „Тонно”

/крехки късчета зелена салата, риба тон и доматчета/

2. Основно ястие: Каре „Кафе дьо Пари”

/крехки каренца от свинско гръбче, гарнирани с морковчета „Бейби” и картфени

ноазети/

3. Десерт: Студено шоколадово парфе с ягодов сос

4. Хляб бял/черен

5. Чаша бяло/червено вино

Меню 4

1. Салата „Сюрприз”

/ринг от червено цвекло,моркови и соеви кълнове,гарнирани с резенчета грейфрут

и дресинг/

2. Основно ястие:Пиката от пилешко месо,гарнирано със зеленчуци

/панирани филенца в паста с пармезан и букет от зеленчуци.

3. Десерт:Панакота със сос от горски плодове

4. Хляб бял/черен

5. Чаша бяло/червено вино

Меню 5

1Салата от домати ,патладжан и сирене”фета”

/резенчета свежи домати,печен патладжан,гарнирани с песто ,маслини и

сирене”фета”

2.Основно ястие: Ескалоп от свинско месо ,гарниран със сос от червено вино

броколи,морковчета „парезиен”

3.Десерт:Ананас с кафява захар

6. Хляб бял/черен

7. Чаша бяло/червено вино
