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Меню за Бъдни вечер


Салата с печена чеснова капия, кълцан патладжан, царска туршия и накладено зеле с червен пипер
*********************
Червена зелена салата, розови домати, червена чушка, краставици и маринован лук и  кенел маслинова паста
****************************
Чеснова разядка с мед и орехи
*************************
Постни зелеви сарми
***************************
Пълнена сушена пиперка с черен боб и манатарка
***************************
Стар фасул на фурна
*************************
Кюфтенца от лимец , киноа и булгур  с лимонов крем, айсберг и чери домати
*****************************
Тиквеник с ръчноточени кори, мед и орехи
********************************
Плато плодове
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Коледен Брънч

Супа от млечно телешко шкембе с прясно мляко
*************
Талянджийски рибена чорба
***************
Маслинова паста
***************
Салата от листни зеленчуци, пикантно чоризо, круша, малинов дресинг, поръсена със зърна нар
**************
Плато зеленчуци- краставици, домати, червен лук, маслини, печена чушка, айсберг, листни  салати
**************
Плато сирена- свежо биволско сирене, моцарела, зряло овче сирене, кашкавал от краве мляко
***************
Свински джолан с печени картофи с розмарин и чесън
**************
Пълнено пиле 
*************
Прясна черноморска риба, според улова
*************
Грилован суджук от кълцано свинско месо и праз
**************
Баклава 
**************
Плато плодове- цитруси, грозде, ябълки
Bulgaria, Sozopol,28 Kalfata Str. 
Phone: +359 883 302090 / +359 883 301090 
[bookmark: _GoBack]e-mail: info@seasense.bg  /  web: www.seasense.bg
image1.jpeg
Yo
o Sea- 56)\.5
(4




